
ATENŢIE! 
 
Instalarea greşită, reglarea, modificarea, întreţinerea şi manipularile incorecte ar putea duce la diferite 
trauma sau defecţiuni ale diferitor obiecte din jur. 
Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni de instalare, funcţionare şi întreţinerea grătarului înainte de a instala 
şi folosi acest aparat. 
 
RISCURI 
Nerespectarea  instrucţiunilor poate duce la inflamare sau explozie, care la rândul său ar putea provoca 
răni celor din jur sau chiar să ducă la moartea lor.  
 
 
 
 
 
 

 
PERICOL 
Nu utilizaţi grătarul pentru pregătirea sau încălzirea mâncărurilor în interior. Se pot acumula vapori 
TOXICI, care  ar putea provoca asfixierea. Nu folosiţi grătarul pe bărci sau pe alte tipuri de transport. 
 
AVERTIZARE PRIVIND PROP 65 
În timpul arderii propanului se degajă substanţe care în statul California se consideră cancerigene şi care 
duc la boli congenitale şi dăunează organelor de reproducere. 
 
PĂSTRAŢI INSTRUCŢIUNILE ÎN CAZUL ÎN CARE AŢI PROCURAT GRĂTARUL NU DE 
LA PRODUCĂTOR. ASIGURAŢI-VĂ CĂ APARATUL CONŢINE INSTRUCŢIUNI DE 
EXPLOATARE. 
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  ATENŢIE 
PENTRU SECURITATEA VOASTRĂ: 
 
Destinat pentru utilizarea numai în exterior (în locuri deschise) 
 

Utilizarea – paşii 1,2,3 
 

Înainte de a pregăti grătarul: 
Pasul 1.   Puneţi grătarul pe o suprafaţă plană şi dreaptă într-un loc ferit de vânt (întotdeauna ţineţi                         
cont de direcţia vântului (ca scânteii să nu se îmrăştie)), grătarul trebuie instalat mai departe de     
materiale inflamabile (perdele, prelate, şoproane, garduri, tufişuri ş.a.) şi de oaspeţii Dvstră.   
Pasul 2.  Verificaţi cu regularitate ermecitatea ţevei de gaz (când aveţi posibilitatea – folosiţi spumă de 
săpun). 
Pasul 3.  Nu lăsaţi copii şi animalele domestice să se apropie de grătar (să se joace lângă acesta). 
 
În timpul gătirii la grătar: 
Pasul 1.  Scoateţi capacul înainte de a aprinde focul. 
Pasul 2.  Imediat ce aţi pornit gazul aprindeţi focul. 
Pasul 3.  Folosiţi şorţ şi mănuşi de protecţie. 
 
După ce aţi terminat de gătit: 
Pasul 1.  Lăsaţi 10-15 minute să ardă toate resturile de mâncare. 
Pasul 2.  Niciodată să nu mutaţi grătarul cât este fierbinte. Înainte de a pune capacul asiguraţi-vă că 
grătarul s-a răcit în totalitate. 
Pasul 3.  După utilizare întotdeauna curăţaţi grătarul, ceea ce va asigura comfortul în folosirea lui şi 
menţinerea unor norme de igienă. Apoi puneţi capacul. 
 
PERICOL 
Dacă simţiţi miros de gaz: 

1. Opriţi gazul! 
2. Stingeţi focul. 
3. Scoateţi capacul. 
4. Dacă simţiţi în continuare miros de gaz, îndepărtaţi-vă de grătar şi imediat sunaţi la pompieri sau 

furnizorului buteliilor de gaz. 
 
 

 ATENŢIE 
1. Nu păstraţi şi nu manipulaţi combustibil sau alte lichide şi gaze inflamabile în apropierea acestui 

grătar sau alte aparate asemănătoare. 
2. Nu păstraţi butelia de gaz lângă grătar, dacă aceasta nu este conectată la aparat. 

 
Conţinut 
 
Pentru siguranţa Dumneavoastră 
Lista ilustrată a pieselor componente 
Lista pieselor de îmbinare 
Instrucţiuni de asamblare 
 
 

2
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Utilizarea 
   Conectarea buteliei de gaz 
   Verificarea ermecităţii 
   Cum să aprinzi focul? 
   Procedură de reinstalare a supapei de siguranţă pentru prevenirea alimentării excesive cu gaze 
Întreţinearea şi mentenanţa 
Cele mai bune recete de carne la grătar 
Defecţiuni ce pot apărea 
Garanţii 
 

Pentru siguranţa Dumneavoastră 
 

Stimate client, 
Vă felicităm cu procurarea acestui nou grătar! Aţi făcut o alegere bună. În acest manual veţi găsi 
instrucţiuni de asamblare, recete şi diferite sfaturi ajutătoare, de asemenea şi instrucţiuni privind  
siguranţa folosirii, cât şi de întreţinere a grătarului Dvstră. Noi ne-am străduit să vă punem la dispoziţie 
un produs care se asamblează foarte uşor. În cazul în care  aveţi întrebări sau dificultăţi, vă rugăm să vă 
adresaţi serviciului clienţi din ţara Dvstră. 
 
IMPORTANT: ÎNAINTE DE ASAMBLARE ŞI UTILIZARE CITIŢI CU ATENŢIE ACESTE 
INSTRUCŢIUNI. 
 
Siguranţa întâi de toate! 
Înainte de utilizare citiţi cu atenţie toate instrucţiunile! 
 
 

• ATENŢIE 
1.  Grătarul este creat pentru utilizarea lui doar în exterior. Acesta nu trebuie folosit în clădiri, garaje sau 
pe terenurile aferente. 
2.  Consumul de alcool, cum şi a altor substanţe toxice legale sau ilegale ar putea afecta capacitatea 
Dvstră de a asambla şi a folosi grătarul în mod corect. 
3.  Capacul trebuie ridicat cu mare atenţie, ca aburii şi vaporii fierbinţi din mâncare să se avapore, în caz 
contrar ar putea provoca arsuri grave. 
4.  Grătarul trebuie instalat pe o suprafaţă stabilă (nu se recomandă să fie pe asfalt sau pietriş) şi cât mai 
departe de obiecte şi substanţe inflamabile. 
5.  Nu lăsaţi grătar fără supraveghere. 
6.  Nu lăsaţi copiii şi animalele domestice să se apropie de grătar (să se joace în apropiere) 
7.  Nu este un grătar de masă. Nu-l puneţi pe masă sau pe o suprafaţă asemănătoare. 
8.  Luaţi în considerare direcţia vântului (direcţia scânteielor). Puneţi grătarul într-un loc ferit de vânt. 
9.  Acest grătar poate fi conectat doar la butelie de gaz (butelia de gaz nu este inclusă). 
10. Nu încercaţi să conectaţi acest grătar la sistemul de propan cu circuit închis al remorcii de automobil, 
al trailerului sau la reţeaua de gaze din casă. 
11.  Nu folosiţi cărbune de lemn sau ulei lampant. 
12.  Nu folosiţi benzină, gaz lampant sau spirt tehnic. 
13.  Acest grătar creat pentru folosirea lui în aer liber nu poate fi utilizat pe barcă sau pe alte tipuri de 
transport care au spaţii de locuit. 
14.  Nu mutaţi grătar în timp ce este fierbinte. 
15.  Nu folosiţi grătarul dacă acesta nu este asamblat în TOTALITATE sau dacă piesele nu sunt fixate 
bine. 



 

16.  Obiectele şi substanţele inflamabile trebuie să se afle la o distanţă minimă de 1m. Nu folosiţi acest 
grătar sau alt dispozitiv asemănător sub şopron sau în apropiere de orice cinstrucţie uşpr inflamabilă. 
17.  Nu folosiţi grătarul într-un mediu exploziv. Grătarul trebuie să fie curat. Pe suprafaţa grătarul nu 
trebuie depozitate substanţe inflamabile, benzină, gaz lampant sau alte substanţe asemănătoare. 
18.  Nu încercaţi să folosiţi sau să asamblaţi grătarul dacă unele piese lipsesc sau sunt defecte. Adresati-
vă serviciului clienţi. 
 

• ATENŢIE  Prevenirea arsurilor 
1. Pentru a preveni arsurile nu atingeţi părţile metalice ale grătarului atâta timp cât acestea încă nu s-
au răcit (durează cam 45 minute). Puteţi folosi mănuşi sau mitene. 
2. În nici un caz nu încercaţu să modificaţi grătarul.  
3. Verificaţi cu regularitate ermecitatea ţevii de alimentare cu gaz (când aveţi posibilitatea – folosiţi 
spumă de săpun). În cazul în care aţi găsit urme tocire, tăieturi sau scurgeri de gaze, ţeava trebuie 
schimbată înainte  de a folosi grătarul. Ţeava cea nouă trebuie să corespundă specificaţiilor 
producătorului. 
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4. Ţeava de gaz trebuie să se afle cât mai departe de suprafeţele fierbinţi şi picăturile de grăsimi, elei 
încins. 

 

5. Nu păstraţi butelia de gaz într-o încăpere încălzită. Căldura va mări presiunea gazului, ceea ce va 
duce la deschiderea supapei, iar gazul se va scurge. 
 

Locurile sigure pentru instalarea grătarului 
 

• Pericol 
Acest grătar este prevăzut pentru folosinţă în aer liber şi este interzisă folosirea lui în clădiri, garaje, sub  
acoperiş, în bărci sau în furgoane auto pentru a evita aprinderea accidentală a diferitor obiecte sau 
asfixierea cu gaze. 
  

• Atenţie 
Instalaţi grătarul la distanţe sigure faţă de substanţe şi materiale inflamabile (perdele, prelate, şoproane, 
garduri vii, tufişuri ş.a.) şi la o distanţă îndepărtată faţă de oaspeţii dumneavoastră. 
Înainte de a aprinde grătarul asigutaţi-ă că acesta nu se află sun acoperişul şopronului, garajului sau altă 
construcţie. Întotdeauna trebuie să vă asiguraţi că grătarul se află la o distanţă minimă de 61 cm faţă de 
orice substanţă inflamabilă şi că pe diferite suprafeţe din apropierea grătarul nu sunt depozitate substanţe 
inflamabile. (vezi desenul din dreapta). 
 
                                                                                                                                                    ↑ 
 
                                                                                                                               ← 
 
 
Grătarul trebuie instalat în aşa fel ca să existe suficient spaţiu pentru a asigura aerisirea, dar totodată 
acesta nu trebuie instalat în curent. 
Nu lăsaţi grătarul fără supraveghere, pentru a preveni inflamarea accidentală a obiectelor din jur. 
Nu mutaţi grătarul în timp ce-l folosiţi sau atâta timp cât acesta este încă fierbinte, pentru a evita rănirea 
accidentală. 
Nu păstraţă şi nu folosiţi benzină sau alte substanţe inflamabile în apropiere de grătar sau alte dispozitive 
de degajare a căldurii. 
Trebuie să vă asiguraţi că atunci când instalaţi grătarul nu încălcaţi nici o normă legală sau, în lipsa lor, 
nici o lege privitor la combustibil gazos. 
 



• Gaze – PERICOL! 
Propanul lichid este inflamabil şi dacă este folosit incorect poate deveni sursa unui pericol. Înainte de 
a-l folosi citiţi caracteristicile lui: 

• Este inflamabil, poate exploda sub presiune, este mai greu ca aerul. 
• În starea sa naturală nu are miros. 
• Contactul cu propanul poate provoca arsuri ca de gheaţă ale pielii. 
• Nu folosiţi butelia de propan care are defecte la supapă, garnitură sau nu este etanşă. 
• Buteliile uzate sau ruginite pot fi foarte periculoase. Vă recomandăm să le trimiteţi pentru 

o verificare furnizorului de propan. 
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 Atenţie 
• Este foarte important să menţineţi supapele, arzătoarele şi canalele de circulaţie a aerului curate. 
• Verificaţi grătarul înainte de fiecare utilizare. 

Pasul 1. Verificaţi toate ţevile şi conexiunile şi asiguraţi.vă că acestea sunt în stare funcţională. 
Pasul 2. Verificaţi şi curăţaţi ţevile arzătoarelor de insecte şi de ouăle acestora, prin scoaterea arzătorului 
şi introducând în fiecare ţeavă o perie pentru a vă asigura că acestea nu sunt blocate. 
***Blocarea ţevii poate duce la o incendiere accidentală!*** 
 

Noţiuni generale 
1. Pentru a folosi grătarul aveţi nevoie de o butelie cu propan. 
2. Acest grătar pe gaz nu este creat pentru a fi utilizat în scopuri comerciale. 
 

NOTIFICARE 
Instrucţiunile de asamblare pot conţine unele diferenţe în funcţie de modelul grătarului. Folosiţi 
pentru asamblare planşele de asamblare atât în română cât şi în engleză.



Lista ilustrată a pieselor componente 
 

3. Panoul din spate – 1 
buc. 

2. Panou lateral – 2 buc. 1. Panou inferior – 1 buc. 4. Limitator de rezervă a rezervorului-1buc. 
 

  
 

6. Uşile principale – 2 buc. 5. Bară transversală 
din faţă – 1 buc. 

7. Coş pentru 
depozitare – 1 buc.  

8. Tavă pentru condensat – 1 buc. 
 

 

 

 

 
..  

10. Raftul din dreapta – 1 buc. 9. Carcasă asamblată – 1 
buc. 

12. Mâner lateral – 1 buc. 11. Raftul din stânga 1 
buc.  

 
 

 
14. Arzător lateral asamblat – 
1 buc. 

15. Grătar lateral – 1 
buc. 

13. Locaş pentru mânerul 
lateral – 1 buc. 

16. Ochiul de plită al arzătorului lateral – 1 
buc. 

     

 
   

19. Canal de fum – 1 
buc. 

17. Recipient pentru ulei – 1 
buc. 

18. Placă  termoizolată – 5 
buc.  

20. Grătar/ grilaj – 3 buc. 

 

 
  

 
 

 22. Suport de încălzire – 1 
buc. 

 23. Vas pentru ulei în 
set – 1 buc. 

21. Grătar pentru gătit – 1 
buc. 

24. Dispozitiv de prindere a rezervorului – 1 
buc. 
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Piuliţă M4  
 

 
Lista pieselor de îmbinare 
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A 

  

18 buc 
(2 de 
rezervă) 

F 
 

4 buc. 
urub M6x20 

   

B 

  

6 buc. G
  

2 buc. Şurub M4x12   Agrafă 

   

   

C   12 buc. H 
 

2 buc. 

D 
 

12 buc. I 

 

 

 

1buc. 

E 

  
  
 

6 buc. J 

 

 

 

1buc. 

 
Mărimile pieselor prezentate nu corespund cu cele reale. 
(Şurubelniţa este necesară pentru asamblarea grătarului şi este inclusă în set pentru comoditatea 
dumneavoastră). 
 

 
 

 

 
 
 
 
 

Şaibă M4  

aibă M6  Ştift 

aibă cu arc Şurubelniţă 

 Limitator 



 
Instrucţiuni de asamblare 

Scoateţi tot conţinutul din cutie. Înainte de a începe asamblarea asiguraţi-vă că sunt toate piesele. După 
ce grătarul va fi asamblat în întregime asiguraţi-vă că că toate şutuburile sunt strânse bine. Dacă e 
necesar folosiţi şurubelniţa pentru a mai înşuruba. 
Timp aproximativ pentru asamblare – 50 minute.  
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Pasul 1. 
Observaţie: Înainte de a începe asamblarea 
asiguraţi-vă că  roţile de pe panoul inferior sunt 
blocate şi nu se mişcă. 

 a) Uniţi găurile din panoul drept (2-2) cu cele din 
panoul inferior (1).  

b) Introduceţi un şurub M6x20 мм (А), o şaibă cu 
arc (D) şi o şaibă M6 (С) în fiecare gaură. 

  

c) Înşurubaţi cu mâna până la  refuz. 
d) Repetaţi acelaşi procedeu şi cu panoul stâng 
(2-1). 
e) Cu ajutorul şurubelniţei din set înşurubaţi 

strâns toate şuruburile. 
 
 
 

Pasul 2 
a) Deşurubaţi patru şuruburi de pe panoul din spate 

(înşurubate în prealabil) şi puneţi panoul din spate (3). 
b) Uniţi găurile limitatorului de rezervă a rezervorului (4) cu 

cele din panoul lateral din partea stângă. 
c) Înşurubaţi un şurub M6 într-o gaură. 
d) Înşurubaţi cu mâna până la refuz. 
e) Uniţi găurile din panoul de izolare termică cu cele din 

panoul inferior (1). 
f) Înşurubaţi un şurub M6 într-o gaură. 
g) Înşurubaţi cu mâna până la refuz. 
h) Strângeţi bine şuruburile cu şurubelniţa din dotare. 

 



 
 

Pasul 3 
a) Alăturaţi bara transversală din faţă (5) la partea din faţă 
a porţiunii de grătar deja asamblată. 

b) Uniţi găurile din partea din interior a grătarului 
asamblat cu cele din bara transversală. 
c) Introduceţi un şurub M6x20 мм (A), o şaibă cu arc (D) 
şi o şainbă M6 (C) în fiecare gaură. 
d) Înşurubaţi cu mâna până la refuz. 
у) Repetaţi toate indicaţiile de mai sus şi la conectarea 
părţii din dreapta a barei transversale din faţă. 

f) Strângeţi şuruburile cu ajutorul şurubelniţei din set. 
 

 Pasul 4 
a) Introduceţi coşul pentru depozitare (7) în 

canalele de prindere de pe uşiţa dreaptă    
(6-1). 

b) Introduceţi agrafa în partea de jos a uşiţei 
din stânga (6-1) şi în gaura din partea de jos 
a peretelui lateral a grătarului deja asamblat.

c) Introduceţi agrafa în partea de sus a uşiţei 
din stânga (6-1) şi în gaura din partea 
stângă a barei transversale din faţă a 
grătarului.  

d) Repetaţi instrucţiunile de mai sus 
asamblând uşiţa din dreapta (6-2). 
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Pasul 5  
a) Conectaţi rotiţele la tava pentru 

condensat (8) în glisiera plăcii.  
 b) Închideţi prin împingere tava pentru 

condensat.  
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Pasul 6  
a) Suprapuneţi carcasa asamblată (9) la partea 

inferioară a grătarului asamblat de dumneavoastră. 
Observaţie: asiguraţi-vă că găurile din peretele din 
stânga a carcasei se suprapun cu exactitate. 

b) Introduceţi un şurub M6x12 мм (A), o şaibă cu arc 
(D) şi o şaibă M6 (C) în fiecare gaură din partea 
stângă a carcasei asamblate. 

c) Înşurubaţi cu mâna până la refuz. 
d) Repetaţi instrucţiunile de mai sus şi la conectarea 

carcasei în partea dreaptă a grătarului. 
e) Strângeţi şuruburile cu ajutorul şurubelniţei din set. 
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Pasul 7 
a) Suprapuneţi găurile ochilor de prindere de pe 
capacul superior al arzătorului lateral (10-1) cu 
găurile ochilor de prindere de pe raftul lateral 
din dreapta (10-2). 
b) Introduceţi ştifturile (H) în găuri.  
c) Treceţi câte o agrafă (G) prin găurile din 
ştifturi (H). 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pasul 8 
a) Deşurubaţi patru şuruburi de pe panoul din dreapta 

(asamblat din uzină) de pe partea dreaptă a carcasei 
asamblate şi scoteţi-le la  ¼ din lungimea lor din 
carcasă. 
b) Introduceţi şuruburile din carcasă în găurile mai 

mari din raftul lateral din stânga (11). 
c) Apăsaţi pe raftul lateral din stânga până când acesta 

se va aşeza la locul său. 
d) Strângeţi şuruburile cu mâna până la refuz. 
e) Repetaţi aceleaşi instrucţiuni la asamblarea raftului 

lateral din dreapta (10). 
f) Strângeţi toate şuruburile cu ajutorul şurubelniţei din 

set. 
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Pasul 9 
a) Suprapuneţi găurile din baza mânerului lateral 

(13) cu cele din raftul lateral din dreapta şi 
clapeta laterală a arzătorului. Înşurubaţi un 
şurub M4x12 mm (B) şi o şaibă M4 (E) în 
fiecare gaură. 

b) Strângeţi şuruburile cu ajutorul şurubelniţei din 
set.  

c) Aşezaţi mânerul arzătorului lateral  (12) pe 
ştiftul de fixare a mânerului clapetei. 

 

Pasul 10 
a) Deschideţi capacul arzătorului lateral şi aşezaţi 

arzătorul lateral asamblat (14) pe raftul lateral din 
dreapta. Asiguraţi-vă că ţeava este conectată corect 
la clapetă. 

b) Suprapuneţi găurile din arzătorul lateral asamblat 
(14) cu cele din raftul lateral din dreapta (10). 

c) Introduceţi câte un şurub M4x12 mm (B) în fiecare 
gaură şi aşezaţi câte o şaibă M4 (E) şi o piuliţă M4 
(F) pe partea de jos a fiecărui şurub. Strângeţi 
şuruburile manual. 

d) Strângeţi şuruburile cu ajutorul şurubelniţei din set. 
 



 Pasul 11 
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a) Aşezaţi ochiul de plită a arzătorului lateral (16) pe 
arzătorul lateral asamblat. 

b) Aşezaţi grătarul lateral (15) pe baza arzătorului 
lateral. 

c) Aşezaţi recipientul pentru ulei (17) pe dispozitivele 
asamblate în prealabil. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Pasul 12-1 
Dacă canalul de fum (19) nu va fi folosit: 
a) Aşezaţi cinci plăci termoizolate (18) deasupra 

arzătoarelor din grătar. 
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asul 12-2 (la alegere) 
aca canalul de fum va fi folosit: 
) Mutaţi o placă termoizolată (18) într-o parte şi 
introduceţi canalul de fum (19) în carcasa 
grătarului deasupra arzătorului. 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

asul 13-1 
acă grătarul pentru gătit (21) nu  va fi folosit: 
a) Aşezaţi trei grilaje (20) în grătar deasupra plăcilor 

termoizolate. 
) Introduceţi două suporturi de ambele părţi a suportului de 
încălzire (22) în găurile din ambele laturi a camerei de 
încălzire. 
) Aşezaţi suportul pentru vasul de ulei (23-1) în canalurile 

din dedesubtul carcasei asamblate, aşa cum e arătat în 
desen. 

) Aşezaţi vasul de ulei (23-2) pe suport. 
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asul 13-2 (la alegere) 
acă grătarul pentru gătit va fi folosit (21): 
) Mutaţi un grilaj  (20) la o parte şi aşezaţi 
grătarul pentru gătit (21) în grătar deasupra 
plăcilor termoizolate. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

asul 14 
) Introduceţi limitatorul (J) în gaura din 
spatele grătarului, cum e arătat în desen. 

) Fixaţi manual. 
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asul 15 
) Introduceţi dispozitivul de prindere a 
rezervorului (24) în găurile din baza 
rezervorului. 

 

 

 

 

 

 

 

asul 16 
) Aşezaţi butelia cu gaz pe baza rezervorului 
şi fixaţi-o cu dispozitivul de prindere a 
rezervorului (24). 

) Conectaţi butelia la reglor, înşurubând 
flanşa la supapa buteliei (vezi desenul din 
stânga). 

) Asiguraţi-vă că toate piesele sunt fixate, 
înşurubate bine.  
 

 

 

 

 



 
Grătarul asamblat
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Partea dreaptă Partea stângă 
 

 

Utilizarea grătarului 

Atenţie 
Folosiţi doar un reglor corespunzător. Dacă acesta trebuie schimbat, adresaţi-vă serviciului clienţi al firmei. 
Folosirea pieselor fără liceţă poate duce la apariţia situaţiilor cu pericol înalt pentru sănătatea dumneavoastră şi 
a mediului înconjurător. 
 
Butelia de propan folosită trebuie să fie produsă şi marcată în conformitate cu normele în vigoare. 
 
Trebuie folosite reglorul de presiune şi furtunul asamblate, care sunt livrate în setul dispozitivului pe gaz pentru 
gătit în aer liber. Schimbarea regorului de presiune şi a furtunului trebuie făcută doar cu piesele recomandate de 
producătorul grătarului. Folosiţi doar butelii de 10 l, care sunt dotate cu dispozitiv de conectare la grătare pentru 
gătit în aer liber. Butelia trebuie să conţnă flanşa de protecţie a supapei buteliei. Butelia de gaz nu trebuie aruncată 
sau agitată prea mult. Dacă grătarul nu este folosit, butelia de gaz trebuie deconectată.  
Grătarul poate fi depozitat în interior DOAR în cazul în care butelia este deconectată şi scoasă din grătar. Buteliile 
trebuie depozitate în exterior, în locuri greu accebile pentru copii. Buteliile nu trebuie depozitate în clădiri, garaje 
sau în apropiere. Depozitarea buteliei la o temperatură mai mare de 50 ºC este strict interzisă. 
Înainte de a conecta butelia asiguraţi-vă că chiulasa cilindrului, care reglează supapa, capul şi orificiile arzătorului 
nu sunt blocate. Conectaţi supapa de reglare şi înşurubaţi strâns cu mâna. Dacă grătarul nu este folosit, deconectaţi 
butelia de la supapa de reglare. NU blocaţi circulaţia aerului în zona de ardere în jurul grătarului. Butelia trebuie 
instalată în aşa fel ca să se asigure o aerisire adecvată. 

• Pericol: În cazul nerespectării sau respectării inexacte a acestui avertisment pot apărea focare de 



incendii, care pot duce la răni grave sau chiar la moarte. 
Nu depozitaţi şi nu manipulaţi substanţe volatile şi inflamabile în apropierea grătarului. 
Nu depozitaţi butelia de rezervă sub grătar sau lângă acesta sau lângă altă posibilă sursă de căldură. 
Nu umpleţi butelia cu propan mai mult de 80% din capacitatea sa. 

 Atenţie: Nu depozitaţi buteliile de rezervă lângă sau în grătar. 
 
Conectarea buteliei de gaz 

 
Conectarea gazelor de joasă presiune (propan) 
1. Aşezaţi butelia de propan întotdeauna pe suportul rezervorului de combustibil, care se află în partea dreaptă a 

grătarului. 
2. Înainte de a da drumul la gaze, asiguraţi-vă că că toate mânerele de reglare a arzătorului sunt în poziţia „oprit” 

(OFF). 
3. Înainte de conexiune asiguraţi-vă că chiulasa buteliei, capul supapei de reglare, capul şi orificiile arzătorului nu 

sunt blocate. 
4. Conectaţi regulatoarele de aprovizionare cu gaze în următorul mod: 

Introduceţi niplul mufei de supapă în supapa buteliei şi strângeţi flanşa 
conectoare, rotind în sensul acelor de ceasornic cu o mână, ţinând în acelaşi 
timp regulatorul cu cealaltă mână. (vezi desenul din dreapta). 
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5. Dacă grătarul nu este folosit deconectaţi butelia de gaz de la supapa de 
reglare. 

6. Nu blocaţi circulaţia aerului în zona de ardere, de asemenea şi a aerului 
curat în zona grătarului. 

7. Nu blocaţi orificiile de aerisire a buteliei şi păstraţi-le curate. 
8. Dacă butelia nu este folosită, aşezaţi capacul de protecţie împotriva prafului 

peste gura buteliei. Folosiţi doar acel capac de protecţie împotriva prafului, 
care este livrată odată cu supapa buteliei. Folosirea altor capace sau dopuri de alt tip poate duce la scurgeri de 
gaze. 

 

Pericol 
Pentru a preveni un incendiu sau o explozie în timpul verificării scurgerilor de gaze: 
1. Verificarea existenţei unor scurgeri de gaze se face aşa cum este descris în aceste instrucţiuni, şi se face înainte 

de a folosi grătarul şi de fiecare dată când se conectează butelia. 
2. În timpul verificării nu fumaţi şi nu lăsaţi surse de inflamare în apropiere. 
3. Verificarea se face în aer liber, într-un spaţiu bine aerisit. 
4. Pentru a verifica scurgerile de gaze nu folosiţi chibrite, brichete şi alte surse de foc. 
5. Nu folosiţi grătarul atâta timp cât nu au fost remediate toate defectele. Dacă nu ştiţi cum să remediaţi 

problema, apelaţi la specialiştii de la Serviciul Gaze sau la furnizorul de gaze. 
 
Verificarea existenţei scurgerilor de gaze: 
1. Amestecaţi o parte de detergent de vase lichid cu trei părţi apă. 
2. Asiguraţi-vă că mânerele de reglare sunt în poziţia „oprit” (OFF). 
3. Stropiţi cu puţină soluţie pe supapa buteliei, până la conexiunea cu regulatorul (vezi desenul din dreapta). 
4. Verificaţi dacă în zona conexiunilor s-au format bule de aer. Dacă bulele 
lipsesc, conexiunea este făcută corect şi bine. 
5. Dacă aţi observat bule, există o scurgere de gaze. Treceţi la pasul 6. 
6. Deconectaţi regulatorul de la butelie şi conectaţi-l din nou. Asiguraţi-vă că de 
data aceasta conectarea a fost făcută corect. 
7. Verificaţi încă o dată. 
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8. Dacă au apărut din nou bule, schimbaţi butelia. 

 

 
Cum să aprinzi grătarul 

`Pericol: În cazul în care nu aţi ridicat capacul la aprinderea arzătoarelor sau nu aţi aşteptat 5 minute ca 
grătarul să se aerisească cu arzătoarele stinse, există posibilitatea producerii unei explozii, ceea ce ar putea 
provoca răni grave sau poate duce chiar la moarte.  

Atenţie: Nu vă aplecaţi deasupra grătarului atunci când vă pregătiţi să aprindeţi arzătoarele de bază, pentru a 
preveni rănirea. 
Arzătorul de bază 
1. Ridicaţi capacul, aprinzând arzătoarele 
 

• ATENŢIE: Încercarea de a aprinde arzătorul cu capacul închis poate duce la explozie. Asiguraţi-vă că 
grătarul este aerisit bine şi că nimic nu blochează circulaţiei aerului. Păiangenii şi alte insecte ar putea 
coloniza şi bloca orificiile arzătoarelor/ţevilor din interior. O ţeavă blocată a arzătorului poate fi izbucnirii 
focului dedesubtul grătarului. 

2. Toate mânerele trebuie să fie în poziţia „OPRIT” (OFF). 
3. Descideţi clapeta buteliei. 
4. Folosind această metodă aprindeţi doar arzătorul/arzătoarele pe care le veţi folosi. 
Apăsaţi pe mânerul arzătorului pe care-l veţi folosi şi rotiţi uşor cam ¼ împotriva acelor de ceasornic, până când 
veţi auzi un pocnet. Arzătorul ar trebui să sa aprindă. Dacă acesta nu săa aprins, rotiţi imediat mânerul în poziţia 
„OPRIT” (OFF). Aşteptaţi cinci minute, pentru a se aerisi şi repetaţi paţii de mai sus. După ce aţi aprins arzătorul, 
repetaţi aceleaşi paşi pentru a aprinde şi celelalte arzătoare. 
6. Reglaţi temperatura cu ajutorul mânerilor. 
 
Utilizarea suportului pentru chibrite pentru a aprinde arzătorul de bază.  
1.  Introduceţi un chibrit în suport. Aprindeţi chibritul. 
2. Apropiaţi chibritul aprins de arzător prin gaura din grătar. (vezi desenul din dreapta) 
3. Apăsaţi pe mânerul arzătorului şi rotiţi împotriva acelor de ceasornic până la poziţia „HIGH”. Arzătorul se 
va aprinde pe loc. Dacă trebuie să mai aprindeţi şi alte arzătoare, repetaţi aceeaşi procedură cu fiecare în parte. 
4. Reglaţi temperatura cu ajutorul mânerelor.  
 
 
 
 
 
 
Utilizarea suportului pentru chibrite pentru a aprinde arzătorul infraroşu. 
1. Ridicaţi capacul superior. 
2. Introduceţi un chibrit în suport. Aprindeţi chibritul. 
3. Apropiaţi chibritul aprins de arzător. (vezi desenul din dreapta) 
4. Apăsaţi pe mânerul arzătorului şi rotiţi împotriva acelor de ceasornic până la poziţia „HIGH”. Arzătorul se 
va aprinde pe loc.  
5. Reglaţi temperatura cu ajutorul mânerelor 
 

 
 
 
 
 



Instalarea şi reglarea arzătorului 
 

Măsuri de siguranţă 
1. După ce aţi aprins arzătoarele, priviţia flacăra lor. Asiguraţi-vă că ard toate găurile arzătorului. 
2. Dacă arzătorul nu s-a aprins pe loc, opriţi alimentarea cu gaze (poziţia „OFF”). Ridicaţi capacul şi lăsaţi să 
treacă nu mai puţin de 5 minute înainte de a aprinde arzătorul din nou. 
3. Înainte de prima utilizare a grătarului, acesta trebuie lăsat să ardă în jur de 15 minute cu capacul închis în 
poziţua „HIGH”. Astfel prin căldură se vor curăţa toate piesele interioare, se va elimina mirosul apărut în timpul 
producţiei, de asemenea şi mirosul specific suprafeţelor acoperite cu vopsea. 
4. Grătarul trebuie curăţat după fiecare utilizare. NU folosiţi detergenţi abrazivi şi cele uşor inflamabile, acestea 
pot strica unele piese ale grătarului şi pot duce la incendii. 
 

Arzătorul lateral 
1. Ridicaţi capacul, aprinzând arzătorul. Capacul trebuie să fie ridicat atâta timp cât arzătorul arde. 
2. Toate mânerele trebuie să fie în poziţia „ORPIT” (OFF). 
3. Deschideţi clapeta buteliei. 
4. Apăsaţi până la refuz mânerul arzătorului lateral şi rotiţi uşor ¼ împotriva acelor de ceasornic, apoi apăsaţi pe 
aprinzător. Arzătorul trebuie să se aprindă. Dacă acesta nu s-a aprins, rotiţi imediat mânerul în poziţia „OPRIT” 
(OFF). Aşteptaţi 5 minute să se aerisească şi repetaţi procedura. 
5. Reglaţi temperatura cu ajutorul mânerului. 

 Utilizarea suportului pentru chibrite pentru a aprinde arzătorul 
lateral.  

 1.Ridcaţi capacul de pe arzătorul lateral. Capacul trebuie să fie 
ridicat tot timpul cât arzătorul arde.  

 
2. Introduceţi un chibrit în suport. Aprindeţi chibritul.  
3. Apropiaţi chibritul aprins de arzător prin gaura din grătar. (vezi 
desenul din dreapta) 

 
 

4. Apăsaţi pe mâner şi rotiţi împotriva acelor de ceasornic până la 
poziţa „HIGH”. Arzătorul se va aprinde pe loc. 

 
 

5. Reglaţi temperatura cu ajutorul mânerelor.  
  
 
 
 
 

 

Asiguraţi-vă că arzătorul a fost aprins corect şi că flacăra corespunde dorinţelor dumneavoastră. (vezi desenele 
A.B şi C de mai jos, unde este prezentat felul în care trebuie să arate flacăra). Dacă flacăra arată altfel, citiţi 
capitolul „ Defecţiuni ce pot apărea” din paginile următoare, pentru a lua măsuri de înlăturare a defecţiunii. 
 

DES. A    DES. B    DES. C 
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Izbucnirea flăcării 
Flacăra ar putea izbucni, aprinde mai tare, atunci când în timpul gătirii pe placa de încălzire sau pe arzător ajung 
picături din mâncare şi acestea s+ar putea aprinde. Izbucnirea necontrolată a flăcării este ceva firesc şi care dă 
mâncărurilor o aromă unică de mâncărurit făcute la grătar. Trebuie să controlaţi intensitatea acestor izbucniri, 
pentru a preveni arderea mâncării sau unei prăjiri  inegale, de asemenea şi pentru a preveni un incendiu. 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

• ATENŢIE: În timpul pregătirii mâncării la grătar urmăriţi întotdeauna intensitatea flăcărilor şi reglaţi-o 
folosind mânerele arzătoarelor, rotind spre poziţia „LOW” sau „OFF”, atunci când intensitatea izbucnirii 
flăcărilor creşte prea mult. 

Stingerea arzătoarelor 
1. Rotiţi mânerul arzătorului în sensul acelor de ceasornic până la poziţia „HIGH”, apăsaţi şi rotiţi până la 

poziţia „OFF”. Nu rotiţi mânerul fără a apăsa pe acesta. Ar putea provoca defecţiuni la supapă. 
2. Setaţi imediat alimentarea cu gaze în poziţia „OFF” de pe butelia de gaze. 
3. Închideţi capacul grătarului. 

 
Procedura de reinstalare a supapei de siguranţă pentru prevenirea alimentării excesive cu gaze 

• Regulatoarele noi sunt dotate cu un sistem de siguranţă, care opreşte alimentarea cu gaze în cazul unor 
scurgeri. Totuşi, exploatarea neadecvată ar putea activa sistemul de siguranţă chiar şi în cazul în care nu 
există nici o scurgere. 

• Dacă deschideţi clapeta buteliei de joasă presiune prea repede şi unul dintre mânerele arzătoarelor este în 
poziţia „deschis”, alimentarea cu gaze se va opri pe loc. 

• Pentru ca procedura de faţă să fie efectuată în siguranţă şi cu succes, urmăriţi cu atenţie instrucţiunile: 
1. Închideţi clapeta buteliei. 
2. Toate mânerele arzătoarelor trebuie să fie poziţia „OFF”. 
3. Deconectaţi regulatorul de la butelie. 
4. Închideţi capacul grătarului. 
5. Rotiţi toate mânerele arzătoarelor în poziţia „HIGH”. 
6. Lăsaţi să treacă câteva minute (nu mai puţin de un minut). 
7. Rotiţi mânerele arzătoarelor înapoi în poziţia „OFF”. 
8. Lăsaţi grătarul să se aerisească nu mai puţin de 5 minute. 

În limite normale: flacără albastră cu 
margini galbene de înălţimea 2-5cm. 

Reglare incorectă  a flăcării: 
flacără de un albastru aprins – 
prea mult oxigen. 

1.Pentru a instala arzătorul trebuie de întors 
capătul cu faţa în sus. 

1. Deşurubaţi şurubul de pe ţeava 
de tip venturi. 

1. La asamblare duza şi ţeava de 
tip venturi trebuie să unite cam 
20 mm. 2. Reglaţi flacăra rotind flanşa de pe 

capul ţevii de tip venturi. 2. Urmăriţi ca axul ţevii de tip 
venturi şi a duzei să coincidă. 3. Strângeţi şurubul şi asiguraţi-vă 

că acesta este bine prins.  
  
 
 

 
5 cm 

2,5 cm 

0 cm



9. Conectaţi din regulatorul la butelie. 
10. Rotiţi încet clapeta buteliei la ¼ şi deschideţi-o. 
11. Cu capacul ridicat: Pentru grătarul cu buton de aprindere: Rotiţi mânerul DOAR a unui arzător în poziţia 

„HIGH”. Aprindeţi grătarul apăsând pe butonul de aprindere. Pentru grătarul cu aprindere automată: 
Apăsaţi pe mânerul arzătorului, rotiţi împotriva acelor de ceasornic până când veţi auzi un pocnet. 

12. După ce aţi aprins primul arzător, rotiţi şi celelalte arzătoare în poziţia „HIGH”. ** Dacă grătarul are mai 
mult de două arzătoare, aprindeţi-le PE RÂND. 

13. Când aţi aprins toate arzătoarele din faţă, închideţi capacul. 
14. Lăsaţi să ardă 10-15 minute ca temperatura să ajungă la 200-250 ºC. 

 
 

ATENŢIE: Clapeta buteliei trebuie să fie mai sus de poziţia orizontală la buteliile cu priză de abur.  

abur 
lichid 
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Folosirea Timer-ului Digital 
 
Numărătoare crescătoare 

1. Apăsaţi butonul START/STOP. Numărătoarea va începe de la 0:00. 
2. Apăsaţi butonul START/STOP. Numărătoarea se va opri. 

Numărătoare descrescătoare 
1. Apăsaţi butonul MINUTE pentru a selecta minutele dorite. 
2. Apăsaţi butonul SECONDS pentru a selecta secundele dorite. 
3. Apăsaţi butonul START/STOP. Timerul ca începe numărătoarea inversă de la timpul setat. 
4. Când timerul va ajunge la 0:00 se va auzi un semnal sonor timp de 1 minut. 
5. Pentru a opri numărătoarea inversă în orice moment sau pentru a opri semnalul sonor apăsaţi 

START/STOP. 
 

Lumina 
Apăsaţi butonul LIGHT şi ecranul LCD se va ilumina timp de 10 secunde. 
Resetarea timerului: 
Dacă aţi oprit numărătoarea puteţi reseta ceasul la 0:00 prin apăsarea simultană a ambelor butoane 

RESET. 

INCORECT CORECT INCORECT INCORECT 



Oprirea automată. 
Pentru a creşte durata de funcţionare a bateriilor, timerul se va opri automat atunci când nu este folosit 

timp de 30 secunde. Pentru a-l porni apăsaţi butonul START/STOP. 
Schimbarea bateriilor: 

1. Scoateţi capacul din spatele timerului. 
2. Scoateţi bateriile vechi şi introduceţi 2 baterii noi de tipă AAA. 
3. Puneţi capacul din spate la loc. 

 
 
 

Întreţinerea şi mentenanţa 

IMPORTANT 
Nu închideţi grătarul atâta timp cât acesta este încă cald. Astfel puteţi preveni ruginirea grătarului, care s-ar putea 
produce din cauza condensatului. 
 

Atenţie: Întreţinerea şi curăţarea grătarului trebuie efectuate doar când acesta este răcit în totalitate, iar 
mânerul regulatoruluide alimentare cu gaze trebuie să fie în poziţia „OFF” şi butelia trebuie să fie deconectată. 
NU curaţaţă nici o piesă componentă  în cuptorul de curăţare automată. Temperatura prea înaltă va strica stratul 
superior. 
 
Curăţarea 
După fiecare utilizare a grătarului lăsaţi ca acesta să mai ardă 15 minute, astfel preveniţi acumularea resturilor 
de mâncare pe grilajul grătarului. 
 
Pentru a curăţa grătarul aveţi nevoie de: 
Detergent lichid de vase 
Apă caldă 
Cârpă de nailon 
Perie de sârmă 
Clamă pentru hârtie 
Paletă/raşchetă 
Aer comprimat 
NU folosiţi detergenţi care conţin acid, white spirit sau xilen. 
 
Suprafaţa externă 
Folosiţi un ameste de apă caldă şi detergent lichid de vase. Clătiţi cu apă. 
 
Interiorul grătarului 
Dacă suprafaţa interioară arată ca şi când vopseaua s-ar decoji, înseamnă că este funingine. Curăţaţi bine suprafaţa 
cu un amestec concentrat de apă caldă şi detergent lichid de vase. Clătiţi cu apă şi lăsaţi suprafaţa să se usuce. 
 
Suprafaţa interioară a fundului grilului – Îndepărtaţi toate rămăşiţele mâncării, folosind peria, paleta şi/sau cârpa 
de nailon. Spălaţi cu apă caldă şi detergent lichid de vase. Clătiţi bine şi lăsaţi să se usuce. 
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Grilajele pentru gătit – Cu grilajele din porţelan trebuie să aveţi grijă. Folosiţi detergenţ lichid de vase sau 
bicarbonat de sodiu şi apă caldă. Pentru curăţarea porţiunilor mai murdare puteţi folosi substanţe de curăţare 
neabrazive. Clătiţi cu apă. 
 
Plăcile de încălzire – Îndepărtaţi returile de mâncare, folosind peria de sârmă şi apă cu săpun. Clătiţi bine. 
 
Recipientul pentru ulei – Din când în când goliţi recipientul pentru ulei şi spălaţi-l cu apă caldă şi detergent lichid 
de vase. 
 
Curăţarea arzătorului 

1. Opriţi alimentarea cu gaze, rotind mânerul şi clapeta regulatorul buteliei în poziţia „OFF”. 
2. Scoateţi grilajele şi placa de încălzire. 
3. îndepărtaţi recipientul pentru ulei. 
4. Scoateţi arzătorul, deşurubând piuliţa din partea de jos a arzătorului, folosind şurubelniţa şi patentul. 
5. Ridicaţi arzătorul în sus şi îndepăraţi-l de la gaura supapei de gaz. 
6. Curăţaţi gaura de intrare a arzătorului (ţeava de tip venturi), folosind o perie mică pentru sticle sau aer 

comprimat. 
7. Îndepărtaţi resturile de mâncare şi murdăria de pe exteriorul arzătorului. 
8. Curăţaţi toate găurile blocate, folosind o sârmă mai rigidă (cum ar fi, de exemplu, o clamă pentru hârtie 

îndreptată). 
9. Inspectaţi cu atenţie arzătorul pentru a vedea dacă sunt defecţiuni (crăpături sau găuri). Dacă aţi observat 

defecţiuni, schimbaţi arzătorul cu un altul nou. Aşezaţi arzătorul înapoi la locul său. Asiguraţi-vă că găurile 
supapei de gaz sunt aşezate corect faţă în faţă cu capătul de intrare a arzătorului (ţeava de tip venturi). Mai 
mult de atât, verificaţo poziţia electrodului de aprindere. 
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Cele mai bune recete de grătar  

 
Păstrăv la grătar

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Prepararea: 
Căliţi ceapa şi usturoiul în margarină sau ulei până 
se înmoaie. Adăugaţi restul ingredientelor şi aduceţi 
compoziţia la fierbere. Fierbeţi fără capac 15-20 
minte. Dacă vă rămân resturi de la sos le puteţi 
păstra la rece în frigider. 
 
Piept de pui marinat  
Ingrediente: 
¼ de cană de muştar de Dijon 
2 linguri mari de suc de lămâie proaspăt stors 
1 ½ linguriţă de ceai de sos Worchestershire 
½ linguriţă de ceai de tarhon uscat 
¼ linguriţă de ceai piper negru proaspăt măcinat 
4 jumătăţi de piept de pui curăţate de piele şi oase 
Prepararea: 
Amestecaţi bine toate ingredientele. Puneţi pieptul 
de pui în marinadă pentru câteva ore. Prăjiţi-l la 
grătar, fără a acoperi cu capac, la foc mediu 10-15 
minute. Carnea de pui este gata atunci când sucul 
devine transparent. 
 
Friptură de vită cu miere la grătar 
Ingrediente: 
2,5 kg  file de vită 
2 linguri mari de piper roşu măcinat  
1 linguriţă de ceai de piper negru 
2 căţei de usturoi tocaţi mărunt 
1 ceapă mare 
1 cană de miere 
 
Prepararea: 
Amestecaţi ingredientele şi marinaţi bucăţile de 
friptură 7-8 ore. Scoateţi carnea din marinadă şi 
prăjiţi-o la grătar până când aceasta va fi gata. 
Încălziţi restul marinadei, o aduceţi la fierbere şi 
turnaţi-o peste friptură înainte de a o servi la 
masă. 

Prepararea_ 
Amestecaţi sucul de lămâie, untul, uleiul, 
pătrunjelul, sosul iute, ghimbirul şi sarea. Înţepaţi 
peştele în câteva locuri. Ungeţi păstrăvul în interior 
şi exterior cu amestecul de mai sus şi aşezaţi-l în 
sos. Acoperiţi-l şi puneţi-l la rece în frigider pentru 
o jumătate de oră sau o oră, întorcându-l de pe o 
parte pe alta din când în când. Scoateţi peştele din 
marinadă. Aşezaţi-l pe grătar şi cu o perie ungeţi 
peştele cu marinadă. Prăjiţi-l la foc mare timp de 5 
minute pe o parte. Întoarceţi peştele pe cealaltă 
parte, ungeţi-l cu marinadă şi prăjiţi-l încă 5 
minute. Peştele este gata dacă pielea se 
desprinde uşor cu o furculiţă. 
 
Legume la grătar 
Ingrediente: 
¾ de cană de ulei de măsline 
¼ de cană de oţet de vin roşu 
1 linguriţă de ceai de rozmarin verde 
1 linguriţă de ceai de frunză verzi de cimbru 
1 linguriţă de ceai de busuioc verde 
1 linguriţă de ceai de oregano verde 
1 linguriţă de caei de usturoi tocat mărunt 
½ linguriţă de ceai de sare 
½ linguriţă de ceai de piper negru măcinat 
1 kg de legume, tăiate sau întregi, după gust. 
 
Prepararea: 
Amestecaţi ingredientele într-un bol. Puneţi 
legumele la marinat în sos. Acoperiţi bolul cu un 
capac şi lasaţi legumele la rece pentru 2 ore. 
Prăjiţi legumele la mediu până se fac moi, 
ungându-le din când în când cu marinadă. Timpul 
de gătire depinde de legumele alese. 

Cel mai bun sos pentru mâncăruri la grătar  
Ingrediente: Ingrediente: 
¼ de cană de suc de lămâie sau lime ¼ de cană de ceapă tăiată mărunt 
2 linguri mari de unt topit 2 linguri mari de ulei sau margarină 

¼ de cană de zahăr brun 2 linguri mari de ulei 
1 lingură mare de sos Worchestershire 2 linguri mari de pătrunjel tocat 
¼ linguriţă de ceai de sos iute 1 lingură mare de sos iute 
1 căţel de usturoi, tocat mărunt ½ linguriţă de ceai de ghimbir tocat mărunt 
1 cană de ketchup ½ linguriţă de ceai de sare 
¼ de cană de suc de lâmâie 4 păstrăvi de râu – fiecare cu o greutate de 500gr. 
1 linguriţă de ceai de muştar 



 
Defecţiuni ce pot apărea

Problema apărută Cauza probabilă Prevenirea/Rezolvarea
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Arzătorul nu se aprinde folosind 
mânerul sau aprinzătorul. 

Firele/electrodul sunt acoperite cu 
resturi de mâncare.

Curăţaţi firele şi/sau electrodul cu 
puţin spirt tehnic. 

Electrodul şi arzătoarele sunt umede Ştergeţi-le până se usucă cu o cârpă.

Electrodul este rupt sau crăpat –
apar scântei în locul defecţiunii. 

Schimbaţi electrodul. 

Firul s-a deconectat conectaţi firul sau scimbaţi 
firul/electrodul. 

 
Arzătorul nu se aprinde de la chibrite. Nu este alimentat cu gaze. Verificaţi dacă butelia de gaz nu s-a golit. 

Dacă aceasta este goală, scimbaţi-o sau 
umpleţi-o. Dacă nu, vezi Procedura de 
reinstalare a supapei de siguranţă 
împotriva alimentrării excesive cu gaze.

Piuliţa de conexiune şi regulatorul nu 
sunt conectate în întregime.

Rotiţi piuliţa de conexiune la jumătate sa trei sferturi până 
când aceasta nu va fi prinsă bine. Strângeţi bine piuliţa 
manual – nu folosiţi instrumente! 

Ceva blochează alimentarea cu gaze. Curăţaţi ţevile arzătorului. 
                                                                    Asiguraţi-vă că furtunul nu este  
                                                                     îndoit sau răsucit.                      

Arzătorul este deconectat de la supapă. Reconectaţi arzătorul şi supapa.

Ţeava de tip venturi este 
blocată de pânză de păiangeni 
sau insecte 

Curăţaţi ţeava de tip venturi. 

Găurile arzătorului sunt blocate. Curăţaţi găurile arzătorului. 

Scăderea bruscă a intensităţii 
flăcării. 

S-a terminat gazul din butelie. Verificaţi dacă mai este gaz în butelie.

Flacăra este neuniformă, nu arde  pe 
toată suprafaţa arzătorului. 
 
Flacăra este de culoarea galbenă sau 
portocalie. 

S-a activat supapa de siguranţă 
împotriva alimentării excesive cu 
gaze. 

Vezi Procedura de reinstalare a supapei de 
siguranţă împotriva alimentrării excesive cu gaze. 
 
  

Găurile arzăturului sunt 
murdare sau blocate . 

Curăţaţi găurile arzătorului. 
 
  

Arzătorului cel nou ar putea avea 
resturi de uleiuri folosite în timpul 
fabricării. 

Lăsaţi arzătorul să ardă 15 minute cu capacul închis. 
 
 
  

Sunt păiangeni sau insecte în ţeava de 
tip venturi. 

Curăţaţi ţeava de tip venturi. 
 
  

Sunt resturi de mâncare, grăsime, 
condimente sau sare pe arzător. 

Curăţaţi arzătorul. 
 

  

Supapa şi ţeava de tip venturi sunt 
conectate incorect. 

Asiguraţi-vă că ţeava de tip venturi a arzătorului este 
conectată corect la supapă. 



Flacăra se stinge Vânt puternic. Întoarceţi partea din faţă a grătarului în direcţia vântului şi 
măriţi intensitatea flăcării. 

 
Nu sunt gaze suficiente. Scimbaţi sau reumpleţi butelia de gaze. 
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Izbucniri ale flăcării. S-au adunat grăsimi. Curăţaţi grilajul grătarului. 

Carne prea grasă. Îndepărtaţi părţile prea grase de pe carne înainte de a o prăji.  

Temperatura este prea mare. Faceţi flacăra mai mică. 

Arderea încontinuu a grăsimii. Grăsimea din mâncare picură în jurul 
arzătorului. 

 
 
Apar flăcări în ţevile arzătorului.              Arzătorul şi/sau ţevile arzătorului sunt blocat .  e

Rotiţi mânerile în poziţia „OFF”. Opriţi 
alimentarea cu gaze de la butelie. Capacul 
trebuie să fie închis, până când va mai arde 
flacăra. După ce grătarul se va răci, spălaţi şi 
curăţaţi toate piesele. 
 
 
 
Curăţaţi arzătorul şi/sau ţevile arzătorului.

Partea interioară a capacului se 
decojeşte, de parcă ar fi fost vopsit. 

Capacul este fabricat din oţel 
inoxidabil nevopsit. 

Funingine ce provine de la grăsimi. 
Curăţaţi foarte bine capacul. 

Flacăra este instabilă. Circulaţia aerului este incorectă. Dacă flacăra este galbenă sau portocalie – 
deschideţi clapeta de la capătul ţevii de tip venturi 
în intervale scurte până când flacăra se va stabiliza.

 Corect: flacără albăstruie cu margini 
galbene de 2,5-5 cm înălţime. 
 Prea puţin aer: flacără neuniformă de 
culoarea galbenă sau portocalie. Dacă flacăra este de un albastru aprins – 

închideţi clapeta de la capătul ţevii de tip 
venturi pe intervale scurte de timp, până 
când flacăra se va stabiliza. 

Prea mult aer: flacără de un albastru aprins. 

*Clapeta grătarilor pe propan trebuie să fie 
deschisă  cam la 1/8.. 
*Clapeta grătarilor pe gaze naturale trebuie să fie 
deschisă cam la 1/16. 
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Garanţii 
Pentru a avea parte de garanţie, aveţi nevoie de o dovadă a cumpărăturii; perioada garanţiei 
începe din momentul cumpărăriii. În cazul neprezentării dovezii cumpărăturii sau după expirarea 
perioadei de garanţiei cumpărătorul achită toate cheltuielile în legătură cu piesele componente 
schimbate, transport şi deservirea. 
Garanţie totală de 30 zile 
Orice piesă componentă lipsă se va schimba, se va livra gratis timp de 30 zile de la data 
cumpărării, cu condiţia prezentării dovezii de cumpărare (ex. bon fiscal). 
Garanţie limitată 
Se asigură o garanţie pentru toate defecţiunile care influenţează funcţionarea grătarului pe o 
perioadă de 1 (un) an. 
Condiţiile garanţiei: 

- Garanţia este netransmisibilă unei terţe persoane şi nu acoperă defecţiunile 
apărute în urma folosirii incorecte, instalării sau întreţinerii greşite. 

- Garanţia acoperă doar schimbarea pieselor defecte. Nu răspundem pentru 
pagubele apărute din întâmplare sau indirect sau cheltuielile cu repararea 
acestor pagube. 

- Garanţia nu acoperă ştirbirile sau zgârieturile porţelanului sau suprafeţelor 
acoperite cu vopsea, de asemenea şi apariţia ruginei sau pierderea culorii 
din cauza exploatării incorecte a grătarului, lipsei întreţinerii, influenţa 
mediilor agresive, stricăciuni accidentale, schimbarea procesului 
defolosire, folosirea în alte scopuri decât cele prevăzute sau din neglijenţă. 

- Garanţia nu acoperă daunele produse de foc, de substanţe de curăţare 
abrazive sau chimice, în rezultatul cărora suprafaţa de porţelan ar putea 
crăpa sau ştirbi, şi care aduc daune şi altor componente, care sunt folosite 
la instalarea sau utilizarea grătarului.   

 
 
În cazul neprezentării dovezii de cumpărare sau după expirarea perioadei de garanţie 
cumpărătorul va achita contravaloarea pieselor componente, transportul şi service-ul. 
 
 
 
 


	A
	F
	B
	G
	2 buc.
	C
	H
	2 buc.
	D
	I
	1buc.
	E
	J
	1buc.

